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» Capacidad de traduccion en el idioma inglés.

» Curriculum Vitae con documentos probatorios. MC. Jesus Maduefia Molina
Secretario General

Direccion General de Investigacion y Posgrado
Facultad de Ciencias Quimico Bioldgicas

» Carta de exposicion de motivos.

P Aprobar entrevista y examen de admision. Dr. Luis Gilberto Pietsch Castro
Secretario Académico Universitario

Dr. Fidencio Lépez Beltran Mae$tria en
CONVOCATORIA 2020 Director de Servicios Escolares
Dr. Mario Nieves Soto
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Solicitudes Hasta el 31 de Julio Dr. Jorge Milan Carrillo d AI
Director de la Facultad e |me|1t°$
EXANI 1l Por Definir
Dr. Eusiel Rubio Castro
Propedéutico (opcional) Por Definir Secretario Académico
Examen de Inglés Por Definir Ll Jesus Humberto Ledesma Lépez
Secretario Administrativo
Examenes / Entrevista 5 -7 de Agosto
T.A. Rosy Delia Félix Ontiveros
Resultados 14 de Agosto Coord. Dpto. de Vinculacién
= ) e Internacionalizacién
Inicio de clases 14 de Septiembre
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oordinador de la Maestria en Ciencia N
( ) Tecnologia de Alimentos DURACION: 2 ANOS
INFORMES 4 9

HORARIO: TIEMPO COMPLETO

Facultad de Ciencias Quimico Bioldgicas
Universidad Autbnoma de Sinaloa
Cd. Universitaria, Culiacan, Sinaloa, Méx.

@ Dr. Ernesto Aguilar Palazuelos ( X)
eaguilar@uas.edu.mx
Tel/ Fax 01 (667) 713-66-15 ) ChB

Visitanos: http://mcta.fcgb.uas.edu.mx
Envio de solicitudes: mctauas@gmail.com
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PRESENTACION

El programa de Maestria en Ciencia vy
Tecnologia de Alimentos inicid sus actividades
en febrero de 1991 derivado de la necesidad
de formar y consolidar cuadros académicos y
de investigacion que permitan elevar la
calidad de la educacion, y al mismo tiempo
contribuir a la solucion de la problematica del
sector agricola y tecnoalimentario de nuestra
entidad.

La planta académica tiene amplia experiencia
en docencia e investigacion. Todos los
profesores del nicleo académico pertenecen
al Sistema Nacional de Investigadores. El
trabajo académico del programa se expresa a
través del financiamiento de proyectos de
investigacion por el Consejo Nacional de
Ciencia y Tecnologia (CONACYT), Instituto de
Apoyo a la Investigacion e Inovacion (INAPI)
Sinaloa, Fondo Mixto CONACYT-Gobierno de
Sinaloa, Fundacion Produce y la Universidad
Autonoma de Sinaloa, la participacion en
congresos nacionales e internacionales, la
publicacion de articulos cientificos y la
vinculacion con el sector productivo.

PERFIL DE INGRESO

P Egresado del area quimico-biologica, agronémica,
nutricional u otras afines al programa.

P Conocimientos en matematicas, quimica, fisica,
biologia y bioquimica.

P Traduccidon de inglés técnico, capacidad de
analisis y trabajo en equipo.

P Interés por el estudio de los alimentos de origen
vegetal, compromiso y responsabilidad.

PERFIL DEL EGRESADO

P Elaborary ejecutar proyectos de investigacion.

P Utilizar los avances cientificos y tecnologicos en el
desarrollo de nuevos procesos.

P Adaptar tecnologias y desarrollar nuevos productos.

P Desempenar su labor atendiendo valores éticos y
morales.

PLAN DE ESTUDIOS

TRIMESTRE MATERIA CREDITOS
c 1
1ro. Quimicay Bioquimica de Alimentos 3 3
Fisiologia Vegetal 3 3
Métodos Analiticos 2 2
2do. Disefiode Experimentos 3 3
Optativall 3-4 3-4
3ro. Tecnologias de Conservacion 4 4
Optativall 3-4 3-4
Metodologia de Investigacion 1 1
4to. Seminariode Tesis|
Actividades de Investigacion |
5to. Actividades de Investigacion Il
6to. Actividades de Investigacion Il
7mo. Actividades de Investigacion IV
8vo. Actividades de InvestigacionV
Seminariode Tesis

C=Clases; |I=Trabajo Independiente; L= Laboratorio
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MATERIAS OPTATIVAS

OPTATIVAI

ingenieria de Alimentos |

Cienciay Tecnologia de Cereales
Cienciay Tecnol.de Leguminosas
Bioquimicay Fisiologia Poscosecha
Fisiologia Vegetal I

A RhOOWH
ABRhOOWH
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OPTATIVAII

Ingenieria de Alimentos 4
Extrusiéon de Alimentos 3
Manejo Poscosecha 4
Genética y Biologia Molecular 4
Optimizacion por Superficies de Respuesta 3

LINEAS DE INVESTIGACION

P Caracterizacion bioquimica y fisicoquimica de
alimentos de origen vegetal.

WhPhOWH
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P Fisiologia y tecnologia poscosecha de productos
vegetales.

» Ingenieria y procesamiento de alimentos de origen
vegetal.

PROFESORES

DR.ERNESTOAGUILARPALAZUELOS CINVESTAV

DR.JORGE MILAN CARRILLO UAS
DR.JOSEANGELLOPEZVALENZUELA U.ARIZONA
DR. JOSE DE JESUS CARO CORRALES IPN
DR. MISAEL ODIN VEGA GARCIA CIAD
DR. JOSE DE JESUS ZAZUETAMORALES UAQ
DR.FRANCISCO DELGADO VARGAS CINVESTAV
DR.ROBERTO GUTIERREZ DORADO UAS

DR. CUAUHTEMOC REYES MORENO ~ CINVESTAV
DRA. IRMALETICIACAMACHO HERNANDEZ ITD

DR.ARMANDO CARRILLO LOREZ CINVESTAV
DRA.EDITH O. CUEVAS RODRIGUEZ UAQ
DR.ANGEL VALDEZ ORTIZ CINVESTAV
DRA.NOELIAJACOBO VALENZUELA ITD
DR.JOSEANTONIO GARZQN TIZNADO CINVESTAV
DRA. SARAID MORAROCHIN UAS
DRA.KAREN V. PINEDAHIDALGO UAS
DR. JULIO MONTESAVILA ITT
DR.CARLOS IVAN DELGADO NIEBLAS ITD
DRA. GABRIELALOPEZANGULO UAS
MC. JEANETT CHAVEZ ONTIVEROS CINVESTAV

http://mcta.fcqb.uas.edu.mx
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